
LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Les raviolis de volaille        18
Dans un bouillon ramen aux légumes
du moment

Les 12 escargots                  19
Gratinés au beurre à l’ail et aux
herbes du jardin

Le Turbot à l’os                      34 queue de langouste grillée        55 
Bisque de langouste et pâtes
fraîches

La belle côte de veau              38

Accompagnés d’un gratin de raviolis
au vieux Parmesan ou de notre
mousseline de pomme de terre

Le Fromage                         14 Le Fraisier                      12
Sélection de fromages de chez
Dominique Bouchait (MOF)

Compotée de fraise / Crémeux
Vanille de Madagascar

Le Baba à l’Armagnac            12 Le Cookie. . . sans cookie       12

Baba à l’armagnac et crème vanille Chocolat Noir / Noix de Pécan /
Gianduja

Menu du Jour  - 35€
Les midis en semaine, nous vous proposons un menu

entrée, plat et dessert établi par le chef

Menu Découverte - 55€ 
Le soir et le weekend au déjeuner, nous vous proposons
un menu deux entrées, plat et dessert établi par le chef.

Le pot de foie gras de Jérôme    38
Au poivre de Kampot et à la fleur
de sel (à partager)

La truite des Pyrénées             19
A la fleur de sel / Pain noir / Cream
Cheese 

Les Plats Grillés au Feu d’Enfer

Le faux filet de notre boucher   38
Les petites boulettes de veau    25 
Sauce tomate et pâtes fraîches


