Menu du Jour - 35€

I_[S D[P[Is Les midis en semaine, nous vous proposons un menu

entrée, plat et dessert établi par le chef

NQ!P S Menu Découverte - 55€

Le soir et le weekend au déjeuner, nous vous proposons

Le bistro un menu deux entrées, plat et dessert établi par le chef.
LES ENTREES
LES RAVIOLIS DE VOLAILLE 18 LE POT OE FOIE GAAS DE JEROME 38
Dans un bouillon ramen aux légumes Au poivre de Kampot et a la fleur
du moment de sel (a partager)
LES 12 ESCARGOTS 19 LA TRUITE DES PYRENEES 13
Gratinés au beurre a I'ail et aux A la fleur de sel / Pain noir / Cream
herbes du jardin Cheese
LES PLATS
Les Plats Grillés au Feu d’Enfer
LE TURBOT A L'0S 14 QUEUE DE LANGOUSTE GRILLEE a9
LA BELLE COTE DE VEAU 3§ Pieque delangouste et pates
LE FAUX FILET OE NOTRE BOUCHER 38
LES PETITES BOULETTES DE VEAU 25
Accompagnés d'un gratin de raviolis Sauce tomate et pates fraiches
au vieux Parmesan ou de notre
mousseline de pomme de terre
LES DESSERTS
LE FROMAGE 14 LE FRAISIER Ie
Sélection de fromages de chez Compotée de fraise / Crémeux
Dominique Bouchait (MOF) Vanille de Madagascar
UE BABA A L ARMAGNAC . LE CODKIE... SANS COOKIE 12

Chocolat Noir / Noix de Pécan /

Baba a I'armagnac et creme vanille ‘ _
Gianduja




