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L A  T A B L E  D E  J E A N - P A U L  T O S S E N S

Pour Commencer
Le bouillon de champignons et foie gras poêlé

Tartare de homard sur un riz croustillant à la japonaise
Le biscuit de lotte jus à l’américaine

La Tarte Fine de St Jacques 
Choux fleur / Caviar oscietre 

Le Filet de St Pierre Cuit & Cru 
Mousseline aux algues 

Le Faux Filet de Veau  
Fumé aux pommes de pins des Landes & Jus à la truffe 
Le petit pain Batbout farci de l’épaule de veau confite 

Le Grand Dessert

85€ par Personne
135€ avec Vin, Eau & Café
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B I S T R O  “ L E S  B E R Ê T S  N O I R S ”

Pour Commencer
Les crevettes popcorn à partager

La Terrine de Caille & Foie Gras 
Légumes Pickles / Pain de Campagne  

L’œuf Bio cuit à 64°C 
Crémeux de Cèpes / Jus de Cresson 

L’épaule de Cochon de Lait Laquée aux Epices
Pomme golden / Grenailles confites 

Le Dessert

65€ par Personne
105€ avec Vin, Eau & Café
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S É J O U R  A U  M O N A S T È R E

Séjour Gastronomique

Une nuit en chambre prestige
Deux petits-déjeuners

Le menu au restaurant gastronomique (boissons comprises)
1h de spa privatif

10% sur les soins & produits du spa

à partir de 580€ pour 2 personnes

Séjour Bistronomique

Une nuit en chambre prestige
Deux petits-déjeuners

Le menu au bistro “Les Berêts Noirs” (boissons comprises)
1h de spa privatif

10% sur les soins & produits du spa

à partir de 520€ pour 2 personnes


