
LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Tartare de Thon Rouge           20
Thon rouge / Mayonnaise épicée

Les Asperges des landes        20
Oeuf Bio & sauce mousseline

Le Turbot Rôti à l’arrête          35

La belle côte de veau              38

Nos plats sont accompagnés de frites comme en Belgique OU
de mousseline de pomme de terre, et de coeur de sucrine. 

Le Fromage                         14 La Tarte Brésilienne          12
Sélection de fromages de chez
Dominique Bouchait (MOF)

Vanille et amandes caramelisées

Le Baba au agrumes              12 La Dame Blanche               12

baba au Kumquatcello de la maison Glace vanille / chocolat chaud /
Chantilly

Menu du Jour  - 35€
Les midis en semaine, nous vous proposons un menu

entrée, plat et dessert établi par le chef

Menu Découverte - 55€ 
Au déjeuner et au diner (weekend compris), nous vous
proposons un menu entrée, plat et dessert établi par le

chef.

Le pot de foie gras de Jérôme    25
Pain de campagne toasté

La Focaccia tomate / Mozza       22
Tomate / mozarella / Coppa de
chez Fabrice

Le Pavé de boeuf                     34

Les boulettes de veau / tomate   25 


